


Amuse-bouche

Bouchées de crevettes a la mangue

Entrée

Foie gras poélé, flambé au Cognac Martell,
chutney de poires et brioche toastée

ou

Tarte fine aux légumes d’hiver, chantilly au pesto rosso
et copeaux de parmesan

Plat Principal

Saint-Jacques roéties, carottes de couleur glacées,
purée de panais et émulsion au Champagne Mumm

ou

Risotto crémeux aux champignons et truffes,
copeaux de parmesan

Dessenrt

Tiramisu a la clémentine et au Lillet Blanc
ou

Blche au chocolat

Coupe de Champagne Mumm Cordon Rouge

Accord mets et vins disponible.
Un assemblage parfait qui accompagnera votre diner.



